Herzlich willkommen im Brauhaus Goslar!

Liebe Gaste,

seien Sie herzlich Willkommen im
Brauhaus Goslar, Goslars einziger
Gasthausbrauerei. Wir freuen uns, Sie bei
uns begriiBen zu diirfen und mochten
IThnen gern uns und das Brauhaus
vorstellen.

Wir befinden uns in einem historischen
Wohnhaus aus dem Jahre 1720, in dem
einst u. a. eine Kaufmannsfamilie, spater ein Lederhandler und danach
ein Miihlenbesitzer gelebt haben. Den verheerenden Stadtbrand von 1728,
sogar den Brand der gegeniiber liegenden Marktkirche im Jahre 1844
sowie zahlreiche andere Briande hat unser Gebaude unbeschadet
iiberstanden. So befanden sich zuletzt im Erdgeschoss ein Lager und ein
Souvenirgeschaft, im 1.  Obergeschoss noch lange  eine
Rechtsanwaltskanzlei und im 2. Obergeschoss eine groBziigige Wohnung
iiber die gesamte Etage.

Heute, nach umfangreichen Umbau- und Renovierungsarbeiten, freuen
wir uns, Thnen eine modern-rustikale Gasthausbrauerei prasentieren zu
konnen. Nach handwerklichem Traditionsverfahren brauen wir unsere
Bierspezialititen standig frisch, wie die originale Gose - Das Harzer
Urbier, Rammelsberger Pils und unsere Saisonbiere. Unsere Kiiche bietet
Thnen regionale Spezialititen, z. B. vom Harzer Hohenvieh, Goslarer
Speisen aus historischen Kochbiichern sowie besondere, von unserem
Kiichenchef fiir Sie kreierte Gose-Gerichte. Auch auf unserer
Getrankekarte finden Sie eine regionale Auspragung, vom Wein des
einzigen Weingutes im Harz iiber Cola aus Altenau bis hin zu den
beriihmten Spirituosen der Klosterbrennerei Woltingerode.

Thren Aufenthalt bei uns so angenehm wie moglich zu machen ist unser
Ziel. Wenn Sie Fragen oder besondere Wiinsche haben stehen wir Thnen
dafiir jederzeit gern zur Verfiigung.

Wir wiinschen Thnen einen angenehmen Aufenthalt im Brauhaus Goslar,
guten Appetit und sagen: Goseanna!

Ihr Gose-Braumeister Odin Paul
Dipl. Braumeister und Getrianketechnologe, Mitglied im Deutschen Brau- und

Malzmeisterbund

und das Brauhaus Goslar-Team



Suppen

Gose-Gulaschsuppe 4,60 €
Kraftig-deftig, mit einem Schuss gutem Gose-Bier

Zwiebel-Gosebier-Suppe 3,90 €
Wie man Zwiebelsuppe kennt, mit Gose-Bier verfeinert

Salate
Kleiner Beilagensalat mit Salaten der Saison 2,00 €
GroBer Salatteller mit Salaten der Saison 6,80 €

Salate der Saison mit frischen Champignons vom Grill
- mit Hahnchenbruststreifen 9,80 €
- mit Roastbeef 10,50 €

wahlweise mit Hausdressing, Himbeer-Walnuss-Dressing, Balsamico-
Dressing oder Joghurt-Krauter-Dressing

Zu unseren Suppen und Salaten reichen wir einen Brotteller.

Wir haben taglich ab 11 Uhr fiir Sie geoffnet,
durchgehend warme Kiiche bis 22 Uhr.



Kleine Speisen & Vegetarisches

Gose-BierbeiBler (Paar) 3,80 €
Gose-Schmalzbrote mit Treberbrot 3,00 €
- mit Harzkase, Zwiebelringen und Gewiirzgurke* 5,90 €
Harzkase mit ,Musik® 6,90 €

Harzkise mit Zwiebelringen in Essig und Ol, Gose-Schmalz
und Treberbrot, auf der Schieferplatte serviert

Tartar vom Harzkase 6,90 €
mit Salatbouquet und Treberbrot, auf der Schieferplatte serviert

Harzer Spezialitatenteller (Harzkise, Gose-BierbeiBer, 9,40 €
Gose-Siilze, Gose-Schinken, Gose-Schmalz) mit Salatbouquet
und Treberbrot, auf der Schieferplatte serviert

In Bierteig gebackener Camembert mit Preiselbeeren, 6,60 €
Salatbouquet und Baguette

Warmer Linsensalat mit Birnenspalten 6,60 €
nach altem Goslarer Rezept

Knieste mit hausgemachtem Krauterschmand 5,50 €
und Salatbouquet

Gemiise der Saison mit Salzkartoffeln, mit Kase tiberbacken 7,80 €

Butterspatzle mit frischen Champignons in Rahmsauce, 8,00 €
mit Kése tiberbacken

* Zusatzstoffe: Konservierungsstoff Benzoesiaure

Wir haben taglich ab 11 Uhr fiir Sie geoffnet,
durchgehend warme Kiiche bis 22 Uhr.



Spezialititen

Hackus und Knieste mit Gewiirzgurke* und Salatgarnitur 7,80 €
Wiirziges Schinkenmett und halbierte, auf dem Backblech
gebackene Kartoffeln

Knieste mit hausgemachtem Krauterschmand, 7,80 €
Salatbouquet und Hahnchenbruststreifen

Gose-Siilze mit Remoulade, Gewiirzgurke* und Bratkartoffeln 7,80 €

Goslarer Bierbraten mit dunkler Biersauce, griinen Bohnen 9,90 €
und Bratkartoffeln

Des Braumeisters Sudpfanne (Schweinefilet, Rindersteak, 14,80 €
Hahnchenbrustfilet) mit dunkler Biersauce, Bratkartoffeln
und griinen Bohnen, in der Eisenpfanne serviert

Rumpsteak (ca. 220g) mit geschmorten Zwiebeln, 15,50 €
hausgemachter Krauterbutter, Knieste mit Krauterschmand
und kleinem Salat

Schnitzelvariationen (alle Schnitzel ca. 200g)
- Rammelsberger Bergmannsschnitzel 11,90 €
mit Zwiebeln, Tomaten und Kase tiberbacken

- Harzer Jagerschnitzel

mit Pfefferchampignons in Rahmsauce 11,90 €
- paniertes Schnitzel vom Landschwein 9,80 €
- Hahnchenbrustfilet in der Malzkruste 9,80 €

Alle Schnitzel oben wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kroketten
und kleinem Salat

- Blaubeerschmandschnitzel
mit fruchtig — cremiger Blaubeersauce 12,80 €
Bandnudeln und kleinem Salat der Saison

* Zusatzstoffe: Konservierungsstoff Benzoesiaure

Wir haben taglich ab 11 Uhr fiir Sie geoffnet,
durchgehend warme Kiiche bis 22 Uhr.



Gerichte vom Harzer Roten Héhenvieh

Das Harzer Rote Hohenvieh ist
seit Jahrhunderten die
einheimische Rinderrasse
unserer Region. Urspriinglich
war das Harzer Rote Hohenvieh
als Dreinutzungsrind in jedem
Harzer Haushalt zu finden.
Dabei lieferten die Tiere neben
dem besonders aromatischen
und zarten Fleisch auch Milch
und Zugkraft. Als die Rasse
Ende der 9oer Jahre vom
Aussterben bedroht war
begannen einige Landwirte im Harz wieder mit der Zucht.
So auch der Rotviehzuchtbetrieb Wehmeyer in Osterode,
von dem wir unser Fleisch beziehen. Dieser Hof arbeitet
nach okologischen Richtlinien und wurde mit dem
Bioland-Giitesiegel ausgezeichnet. Und das schmeckt
man!

Bioland

OKOLOGISCHER LANDBAU

Aufgrund des privaten Zuchtbetriebes ist das Angebot
begrenzt. Bitte haben Sie daher Verstindnis, wenn wir diese
Gerichte ggf. nicht stiindig anbieten konnen.

2 Rinderbratwiirste vom Harzer Roten Hohenvieh 9,50 €
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Gulasch vom Harzer Roten Hohenvieh mit Butternudeln 15,50 €
und kleinem Salat

Roulade vom Harzer Roten Hohenvieh mit Salzkartoffeln 16,90 €
und Rotkohl

Rumpsteak vom Harzer Roten Hohenvieh

- natur 21,00 €
- mit Ziegenkase liberbacken 23,50 €
mit hausgemachter Krauterbutter, Knieste mit Krauterschmand

und kleinem Salat

Wir haben taglich ab 11 Uhr fiir Sie geoffnet,
durchgehend warme Kiiche bis 22 Uhr.



Kinderteller

Uber unsere jungen Giste freuen wir uns ganz besonders. Und Ihr Euch
hoffentlich auch iiber das, was wir Euch zu bieten haben. Fragt doch zum
Beispiel euren Kellner/ Kellnerin nach Malsachen oder lasst Euch die
Spielecke zeigen. Wir wiinschen Euch viel Spal3 im Brauhaus Goslar!

Hexe Wackelzahn (Bandnudeln mit Sauce Bolognaise) 3,90 €

Ritter Ramm (Schnitzel mit Gemiise und 4,50 €
gebackenen Kartoffelwiirfeln)

Pirat vom Okerstausee (Fischstabchen mit 3,00 €
gebackenen Kartoffelwiirfeln)

Rauberteller (Messer und Gabel zum ,,raubern“ von 0,00 €
Mamas oder Papas Teller)

Nachspeisen
Haben wir Sie noch nicht satt bekommen? Gut so! Denn dann konnen Sie
ja auch noch unsere leckeren Desserts probieren.

Apfelringe in Bierteig gebacken, in Zimt und Zucker gewendet

- mit Vanillesauce 4,20 €
- mit einer Kugel Vanilleeis 4,20 €
Vanille- und Schokoeis 2,40 €
mit Sahne und Schokosauce 3,20 €
Birne ,Kaiserin Agnes® 4,20 €

3 Kugeln Vanilleeis mit Birnenspalten, Sahne und Schokosauce

Rote Gritze von Waldbeeren

- mit Vanillesauce oder Sahne 4,00 €
- mit Vanilleeis 4,40 €
Kindereis (zwei Kugeln Eis) mit Smarties und Waffeln 2,80 €
Kindereis Pinguin, in der Tasse zum Mitnehmen 2,10 €

Wir haben taglich ab 11 Uhr fiir Sie geoffnet,
(durchgehend warme Kiiche bis 22 Uhr).



GOSE - Das Harzer Urbier

Die Gose, das Harzer Urbier, wird seit dem
frithen Mittelalter in Goslar gebraut. Nahm man
damals noch das Wasser aus dem Fliisschen
Gose, nach dem das Bier benannt ist, so wird es
bei uns heute immer noch mit Harzer
Brauwasser hergestellt. Durch Zugabe von
Koriander und Salz fiel die Gose bis 1993 nicht
unter das Deutsche Reinheitsgebot und durfte
bis zu dessen Aufhebung nicht als ,Bier®
bezeichnet werden. Heute sind wir stolz auf
unser Produkt, denn dieses obergirige Bier
stellt, wie z. B. Kolsch, Pils oder Berliner Weife,
eine ganz eigene Biersorte dar.

Die Gose ist ein naturtriibes, obergiriges
Weizenbier. Der Geschmack ist als leicht hopfenbetont und malzig-siiffig zu
beschreiben.

Gose — Das Harzer Urbier 0,31
hell oder dunkel 0,51
Gose-Radler 0,31
helle Gose mit Zitronenlimonade 0,51
Kirsch-Gose 0,31
helle Gose mit Kirsch-Sirup 0,51
Diesel-Gose 0,31
dunkle Gose mit Cola 0,51
Wolti-Gose 0,31
helle Gose mit Wolti-Kirsch-Likor 0,51
Bananen-Gose 0,31
helle Gose mit Bananensaft 0,51
Gose-Bowle 0,31
dunkle Gose mit Friichten 0,51

Ubrigens: Der Gose-Kenner st68t mit einem kriftigen ,Goseanna!“ an!
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Rammelsberger Pils

Das Rammelsberger Pils hat seinem Namen
nach dem Goslarer Hausberg, dem
»~Rammelsberg®, erhalten. Der Sage nach hat
hier der Ritter Ramm durch einen Erzfund den
Reichtum der Stadt Goslar begriindet. Friiher
wurde das ,,RaPi“ von der Stadtischen Brauerei
Goslar, die bis 1968 ihren Sitz in der BergstraBe
hatte, hergestellt. Heute haben wir dieses Bier
fiir Sie wieder zu neuem Leben erweckt.

Frisch, herb und naturtriib findet es bei Pils-
Liebhabern grofen Anklang.

Rammelsberger Pils 0,31
naturtriibes Pils 0,51
RaPi-Radler 0,31
mit Zitronenlimonade 0,51
Apfel-RaPi 0,31
mit Apfelschorle 0,51
Alkoholfreie Biere

Wolters alkoholfrei 0,331
Alkoholfreies Radler 0,51
Schneider Weisse alkoholfrei 0,51
Saisonbiere

PIZL§

2,30 €
3,40 €

2,30 €
3,40 €

2,30 €
3,40 €

2,40 €
3,40 €
3,30 €

Die Brauer wussten schon immer unterschiedlichste Anlasse zu nutzen,
um neue Biersorten auszuprobieren. Dieser Tradition folgen wir gern und
kredenzen Thnen entsprechend der Jahreszeiten unsere saisonalen
Bierspezialitaten. Die aktuellen Biersorten entnehmen Sie bitte unseren

Angebotstafeln.

Gern informieren Sie dariiber auch unsere Servicekrafte.
Januar/Februar Altbier - zum Fasching
Marz/April Mairzen - das Traditionelle
Mai/Juni Maibock

Juli/August Sommerbier - leicht und siiffig

September/Oktober Vier-Korn-Erntebier
November/Dezember Odinator Doppelbock

Alle Saisonbiere 0,31 2,60 €



0,51 3,70 €



Zum Mitnehmen fiir zu Hause

Selbstverstandlich konnen Sie unsere standigen Biersorten (Gose hell und
dunkel, Rammelsberger Pils) auch als Flaschenbier zum Mitnehmen
erhalten. Wir haben uns fiir Sie verschiedene Darreichungsformen
ausgedacht, zum Genuss fiir zu Hause oder als Geschenk.

Einzelflasche 0,33 1 (inkl. Pfand) 1,00 €
0,50 1 (inkl. Pfand), nur Gose 1,40 €
Holz-Trager 10,00 €

mit 1 originalen Gose-Glas 0,3 1 und 2 Flaschen Gose hell oder dunkel
0,331

Original Gose-Flasche 0,75 1 gefiillt (inkl. Pfand) 9,90 €
Nachfiillung 2,20 €

Kiste mit 20 Flaschen a 0,33 1 (inkl. Pfand), nur Gose 14,10 €
Kiste mit 20 Flaschen a 0,501 (inkl. Pfand), nur Gose 19,10 €

Original Gose-Glas 0,11 2,50 €
Original Gose-Glas 0,31 3,00 €
Original Gose-Glas 0,51 3,50 €
Original Brauhaus-Goslar Windlicht 2,50 €
Gose-Knuspermalz, 100g-Tiite 2,50 €
Malz & Salz, 100g-Tiite 2,50 €
Gose-Senf im Glaschen 2,50 €

Fiir Ihre private Feier

Einmal selber den Wirt spielen oder die Gaste zapfen lassen: Da kommt
Feier-Stimmung auf! Daher konnen Sie bei uns auch Gose und
Rammelsberger Pils als Fassbier erhalten (Saisonbiere auf Anfrage).

Gern leihen wir fiir den privaten Gebrauch auch Zapfanlage, Tresen und
Glaser dazu.

301 Fass 60,00 €
50 1 Fass 95,00 €
Fasspfand 35,00 €
Zapfanlage inkl. CO2 im Verleih 25,00 €
Tresen im Verleih 10,00 €

Glaser stellen wir Thnen gern in der gewiinschten Anzahl zur Verfiigung.
Bei Bruch berechnen wir

Original Gose-Glas 0,31 3,00 €

Original Gose-Glas 0,51 3,50 €



Wein & Prosecco

In Westerhausen, kurz vor Blankenburg, befindet sich das einzige Weingut des
Harzes. Das Weingut Kirmann ist das nordlichste Weingut des
Weinanbaugebietes Saale-Unstrut. Aus dessen umfangreichen Angebot an
Weinsorten haben wir eine erlesene Auswabhl fiir Sie getroffen.

Bitte beachten Sie: Aufgrund der Exklusivitait der Weine konnen nicht alle
Sorten das ganze Jahr iiber angeboten werden. Bitte haben Sie Verstindnis,
wenn der Keller des Weinguts Kirmann leergetrunken ist und der Winzer fiir
die nichste Lieferung auf das Heranreifen der neuen Ernte warten muss.

Miiller-Thurgau (2008) 0,21 4,60 €
trocken, blumig, schones StiBe-Saure-Spiel 0,751 16,50 €
Dornfelder (2008) 0,21 4,90 €

trocken, dunkler Wein, Kirsche-Brombeer-Aromeno,751 16,50 €

weitere Weine (stindig fiir Sie im Angebot)
Ihringer Fohrenberg, Grauer Burgunder (2008) 0,21 4,20 €
trockener WeiBwein, kernig-fruchtig, siurebetont 0,751 18,50 €

WeiBweinschorle 0,21 3,30 €
Bacchus 0,21 4,20 €
halbtrockener Weilwein 0,751 18,50 €
Thringer Fohrenberg, Spatburgunder (2008) 0,21 4,40 €
trockener Rotwein, samtig, kraftig, fruchtig 0,751 19,50 €
Prosecco

WIS Prosecco frizzante Scavi & Ray 0,11 2,00 €

oooooooo

0,751 17,50€

scavis rav [SYEEEY 0,11 2,00 €
mit Birnen-, Rhabarber- oder Orangensaft

WP Kir Sakral 0,11 3,80 €
°°°°°°°° Prosecco mit einem Schuss ,,Louisa®, Woltingeroder Quittenlikor
(nur erhaltlich von Marz bis September)

DYV Kir Marie .01l 3,90 €
°°°°°°° Prosecco mit einem Schuss ,,Abtissin Marie“
Woltingeroder Kirsch-Likor




Spirituosen

In unmittelbarer Nachbarschaft
zu Goslar befindet sich das
ehemalige Zisterzienserinnen-
Kloster Woltin-gerode. In seiner
beriihmten Klo-sterbrennerei
werden noch heute nach alten
Rezepten der ehrwiir-digen
Schwestern die besten Brande
hergestellt. Sei es aus purem
Getreide oder als Likor unter
Zugabe von Obst - jeder Brand hat seine besondere Note und besticht durch
hervorragende Qualitat. Der Kenner trinkt den ,,Wolti“ daher bei
Zimmertemperatur.

Alle Woltingeroder Brande und Likore schenken wir in 2cl aus.

Kloster-Edelkorn, milder Edelkorn 38% 1,90€
Berliner Sophie, Aquavit mit einem Hauch Kiimmel 35 % 1,90 €
Schwester Regula, feiner Ingwerlikor 25 % 1,90 €

Quitte Louisa, aromatischer Quittenlikor 25 % 1,90 €
(nur erhaltlich von Marz bis September)

Angelina, Nusslikor, so richtig was zum Naschen! 25% 1,90 €

St. Nikolaus, duftiger Zimtlikor 25 % 1,90 €
(nur erhaltlich von September bis Dezember)

Abtissin Marie Kirsch, lieblicher Edel-Kirsch-Likor 30 % 2,10 €

Der Abt, Magenbitter 40% 2,10€

Wenn der nicht hilft: Ab ins Krankenhaus!

Pfaffenhiitchen, feiner Likor aus Dunkelbier und Malz 25% 2,20€
Kloster Krauter Bitter, Halbbitter-Likor 30% 2,20€

St. George, milder Edelkorn aus dem Whiskey-Fass 38 % 3,80 €
Der Kenner schitzt seine feine Whiskey-Note.

“S@[’véter
pltingerode



Alkoholfreie Getrinke

Auch bei der Auswahl unserer alkoholfreien Getranke haben wir, wo es
moglich war, auf den regionalen Bezug geachtet. Natiirlich kommt daher unser
Wasser aus dem benachbarten Grauhof und unsere Cola sogar aus Altenau!

/H - Harzer Grauhof Mineralwassero,251/ 0,751  1,900€ /5,00 €
\Gnﬁ%f Harzer Grauhof Naturell 0,251/ 0,751 1,900 € / 5,00 €

g Har(eL Zitronenlimonade 0,31/0,51 2,30€/3,30€

\/Gg%%%f Kinder — Cola (ohne Coffein) 0,21/ 0,41 1,50 € /2,00 €
Altenauer Cola 0,31/ 0,51 2,30 €/3,30 €
Altenauer Perle (Orangenlimonade) 0,31/0,51 230€/3,30€
Altenauer Spezi 0,31/0,51 2,30€/3,30€
tb,gg:(ee% Apfelsaft 0,21/041 2,10€/3,80€
gg;lli(eerr(‘g Orangensaft 021/0,41 2,10€/3,80 €
ggﬁ‘gg‘é Birnenfruchtsaftgetrank 0,21/0,41 2,10€/3,80€
ggﬁ‘gg‘é Kirschfruchtsaftgetrank 0,21/0,41 2,10€/3,80€
Rhabarbersaft 0,21/041 2,10€/3,80€
ALLE SAFTE OBEN ALS SCHORLE 0,21/0,41 1,90 €/3,90 €
ggg{‘g,'gg Bananenfruchtsaftgetréink 021/041 2,10€/3,80 €

lb)gglt(eerr(‘g KiBa (Kirsch-Banane) 0,21/041 2,10€/3,.80¢€



HeiBBgetrinke

Unser nachstgelegener Kaffeeroster ist Heimbs in Braunschweig. Seit 125
Jahren steht der Name Heimbs fiir herausragende Qualitat und besonderen
Genuss. Hier vereinen sich erlesene Bohnensorten und die lange Tradition der
Rosterei zu einem einzigartigen Kaffeegenuss. Heimbs ist iibrigens Partner von
Transfair (Initiative fiir fair gehandelten Kaffee).

|3 31118 Tasse Café Crema 1,80 €
(ArFEE

Tasse entcoffeinierter Kaffee 1,80 €

Heimbs

QO Espresso 1,90 €

; Doppelter Espresso 3,50€
Espresso macchiato 2,10 €
I
A KAFFEE
Hellnbs Cappuccino 2,20 €
\K_A FFEE
Latte Macchiato 2,40 €
AT e Choccoccino (HeiBle Schokolade mit Espresso) 2,40 €

H,e_lm\bs, Grof3e Tasse Milchkaffee 2,60 €

\K.AFFEE
W Heife Schokolade mit Sahne 2,50 €
Heille Schokolade ohne Sahne 2,20 €

cccccccccccc

“ Tasse Tee 1,90 €
(Darjeeling Classic, Green Harmony, Pflaumentraum,
Masala Chai, Joy & Energie, Roibush Vanilla Beach, Pfefferminz)

Und in der kalten Jahreszeit....

Unsere Heiflgetranke verfeinert mit einem Schuss Woltingeroder Spirituosen.
Kostlich und warmend! (Weitere Variationen gern auf Anfrage).

,HeiBes Pfaffenhiitchen® (Kaffee Crema & 2 cl Malzlikor Pfaffenhiitchen) 3,70

€
,Latte Angelina“ (Latte Macchiato & 2 cl Angelina Nusslikor) 3,70 €
L,HeiBer Nikolaus® (HeiBBe Schokolade, Sahne & 2 cl Zimtlikor St. Nikolaus)
) 3,70 €
,HeiBe Marie“ (HeiBBe Schokolade, Sahne & 2 cl Kirschlikor Abtissin Marie)
3,90 €
Harzer Hexenpunsch nach altem Harzer Rezept 2,50 €
Harzer Hexenpunsch nach altem Harzer Rezept mit Schuss 3,50 €

L~Nonnchen mit Haube® (2 cl heiBer Zimtlikor & Sahnehaubchen) 2,40 €
L2Mariechen mit Haube“ 2 cl heiB3er Kirschlikor & Sahnehaubchen) 2,40 €
LPfaffe mit Haube“ (2 cl heiBer Malzlikor & Sahnehaubchen) 2,60 €



